Dies & Das 2012
Hirschen K urier

Seite 1 bis 4
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Die Tataren kommen!!

Dienstag, 15. Mai bis 12. Juni 2012

Die Nachfahren Dschingis — Kahn waren Reiter und
Steppen Volk. Thr Reich erstreckte sich von der Grenze der
alten Romer, bis ins Reich der Mitte und Mongolei. Sie
lebten in Jurten(Hauszelt aus Filz), tranken Kamir (Bier
aus gegorener Stutenmilch) und erndhrten sich auf ihren
Streifziigen vom rohen, oder luftgetrockneten Schaf — und
Pferdefleisch.

Diese Angebote servieren wir Thnen nur abends

Beefsteak Tatar vom Rind
Toast und Butter

Zur Auswahl mit: Cognac, Calvados, oder Whisky

Beefsteak Tatar Tiede (lauwarm)
Mit Krauterbutter, Toast und Butter

Tatar vom gerduchten Lachs
Toast und Butter

Tatar von Gemiise
serviert mit Pfannkuchen
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Hirschen Catcring

(rosse Pankett — und SCminarméglichkeiten

(nsere Bankett —~ und Seminar Méglichkcitcn

(Gerne zeigen wir ”mcn unsere Réumlich‘«:iten
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Unscrc Hochzcits Menus

A”c unsere Mcnuvorschlége konnen wir nach eren Wijnschcn und \/orste”ungcn abandern

oder erganzt werden!

Menu *Hirschen Art*

Bouillon mit [Tladli

O&CI‘

Saisonsuppe

v

Saisonsalat

oclergemisch’cer Salat

v

Schweinsfilets *[Jirschen Art*
an Fi]zrahmsauce

oder an Morchelsauce P]us CHF 4.00
Kar’cogelgratin

Gemﬂseauswah]

(Beilagen nach ihrer Wal’yl)

Dessertsbuget mit Késeauswalﬁl

FPro Person (CHJ 69.00



*Menu Thunersce*

ab 20 Fersonen

Geréuchtes *Thunersee* ]:ore”emcilets
mit Meerrettichschaum & Protli
oder
Bauempas’cete an Heiclelbeerschaum

B

Kra?t}jrﬂl‘xe mit Sherrﬁ und hausgemacl'ztes Késes’céngeli

B

Kalbsme’cs an Morchelsauce oder Sauce Ho”andaise
Kar’coﬁcelgratin

Gemuseauswah]

Rinclsmets *CaFé Faris*
A“umettes Kar’coﬁceln

Gemﬂsegamitur

oder Beilage nach ”*nrer \/\/aH

Dessertsbuffet mit Késeplat’ce

Fro Ferson Cf””: 88.00



